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PATATESLI GONCA GUL

2 adet yufka

3 adet patates

Yarim su bardagi rende kasar
2 corba kasiJi ketcap

1 tath kasidi tuz

5 ¢orba kasiJi sivi yag

1 cay bardagi sit

Once patates haglanir, rendelenir. Uzerine rende kasar, tuz ve ketgap eklenir, karistinilir. Diger tarafta yufkanin
Uzerine yag ve sut karigiminin yarisi sdrdlir. Uzerine ikinci yufka yerlestirilir ve kalan sitll karigsim sarGldr.
Kenarlarindaki yuvarlak kisimlar kesilir. Yufkanin ortasina serperek yerlestirilir. En son tzerine patatesli karisim
yayilir ve fazla siki olmyan bir rulo yapilir. Bu sekilde buzdolabinda 1 saat bekletilir. Daha sonra bigakla 1
parmak kalinhginda kesilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Onceden isitiimig 180 derece firinda kizarana kadar
pigirilir.
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