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PATATESLI FAVA

1 su bardag i¢ bakla

2 adet haslanmig patates
2 adet sogan

1/2 su bardagi zeytinyagi
1/2 limonun suyu

3 adet kesme seker

5 su bardagi su

5'er dal dereotu, nane, maydanoz
1/2 limon suyu

4 corba kasigi zeytinyagi
Tuz

1 adet kirmizi biber

Baklalari yumusayana kadar haglayip stiziin ve bir kaba alin. Uzerine ince ince dogranmig sogan ile zeytinyagi,
seker, limon suyu, tuz ve suyu ilave edip 35- 40 dakika pigirin. Ocaktan alip blender'dan gegirin. Igine
rendelenmis patatesi ekleyip karistirin ve bir kaliba bogaltin. Karigimi dolapta en az iki saat bekletin. Ardindan
servis yapacaginiz tabaga ters cevirerek ¢ikarin. Ince kiyilmis dereotu, limon suyu ve zeytinyagdini karistirip
Uzerine dokin.

© lezzetler.com tarif no:89856 « adi:Patatesli Fava * génderen:moher ¢ indirme tarihi:07.04.2025 - 18:22


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patatesli-fava-vt64367
http://www.tcpdf.org

