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PATATESLI FASULYELI KUZU GUVECI

1 kg taze fasulye
400 gr kuzu eti

2 adet sogan

2 adet patates

3 adet kody biberi

1 corba kasigi salca
2 yemek kasigi siviyag
1 tath kasidi tuz
Yeteri kadar su

5 adet domates

4 dis sarimsak

Kuzu etini kugbasi seklinde dogruyoruz. Giivege ya da dokim tencereye siviyag dokiyoruz ve kuzu etini
soteliyoruz. Sodanlari iri iri dogruyoruz. Etler suyunu ¢ekince salcayi, sodani ve sarimsagi ilave edip
karistinyoruz.

Ayikladigimiz boncuk fasulyeleri de ilave ediyoruz. Domatesleri soyarak kig¢ik kiiglk dogruyoruz. Fasulyenin
Uzerine domatesin yarisini déklyoruz. Patatesleri de soyuyoruz ve elma dilimi dogruyoruz. Dilimledigimiz
patatesleri tizerine diziyoruz. Kalan domatesleri de Gizerine dokuyoruz.

Biberleri klick dograyip tzerine yaylyoruz. Uzerine tuzunu, siviyagini tane karabiberini atiyoruz. sana yagini
parca parga Ustline koyuyoruz. Suyunu veriyoruz ve kapagini kapatarak kisik ateste pismeye birakiyoruz.
Pismesine yakin giivecimizi dnceden isitilmig 180 derecelik firnda 5 dakika kadar pisirerek servis ediyoruz.
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