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PATATESLIET TOPU

Yarim kg kiyma

1 adet sogan

Yarim demet maydanoz
1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

4 adet orta boy patates
1 kase rende kasar

1 ¢corba kasigi tereyad

Sogan ¢ok ince kiyilir, kiyma, kiyilmis maydanoz, tuz ve karabiber ilave edilir yogrulur. Har¢tan kiguk ceviz
kadar pargalar alinir ve yuvarlanir. Yuvarlak, orta biyUklikte bir firin kabi iyice tereyaglanir. Patatesler soyulur,
enine 1 santim kalinhiginda dilimlenir. Firin kabinin tabanina ve kanarlarina patates dilimleri dizilir. Et toplari orta
kisma, aralarina patates ekleyerek yerlestirilir. Uzerine yatay olarak patates dilimleri konur. Kasar peyniri
serpilir. 180 derece firina surdlir. 35 dakika pisirilir.
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