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PATATESLI ERISTE CORBASI

6 Kisilik Malzemeler:

1 adet orta boy sogan

1/2 ¢ay barda@i zeytinyagi

1 adet orta boy patates

1 yemek kasigi domates salgasi
7-8 su bardagi kaynar su

1 su bardag: erigte

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi nane

Hazirlanisi:

Soganlari zeytinyadi birlikte derin bir tencere koyun. Normal ateste kavurun. Patatesi ve salcayi soganlara
ekleyin. Patatesler tencereye Yapismaya baslayincaya kadar kavurun. Kaynamis suyu ekleyin. Patatesleri 10
dakika kadar pigirin. Eristeleri ve tuzu ekleyin. Karistirip pismeye birakin. Eristeler pisince yaklasik 10 dakika
sonra tencerenin altini kapatip Uzerine nane serperek servis yapin. Gorbanin kivami koyu olmussa biraz
kaynamig su ekleyin.
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