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PATATESLI ELLAH

https://www.aksam.com.tr

1 adet patates

150 gram dana kiyma

1 adet sogan

2 dal taze sogan

1 tath kasidi biber salgasi
1 tath kasidi domates salgasi
1 cay kasig! kimyon

1 adet avokado

Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

100 Gram Taze Kasar

Oncelikle ince ince dogradigimiz soganlari zeytinyaginda karamelize ediyoruz. Kiymay ekleyip soganla
kavuruyoruz. Ince ince dogradigimiz taze sogani ilave ediyoruz. Salga, kimyon, tuz, karabiber ve su ekleyip
pisiriyoruz. Patatesleri parmak seklinde dograyip sudan gegirdikten sonra bol yagda kizartiyoruz.
Patatesleri glivece yerlestiriyoruz. Uzerine kiymali harci koyuyoruz. Digini soyup ¢ekirdegini aldigimiz
avokadoya zeytinyagi ve tuz ekleyip blenderda gektikten sonra kiymali harcin lizerine yayiyoruz. Son olarak
rendeledigimiz kagarlari Gzerine ekleyip firinda kizartiyoruz.
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