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PATATESLI EKMEKCIKLER
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Hamur:

3,5 - 4 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya

2 adet patates (haglanmis orta boy)
1 yumurta

1 yumurta aki

1 cay bardagdi ilik st

1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri
1 tutam tuz

1 tath kasidr mahlep

3 yemek kagsig! limon suyu

1 limon kabugdu rendesi

Unu eleyip maya ile karigtirin. Uzerine kabuklarini soyup rendelediginiz patatesleri ilave edin. 1 yumurta, 1
yumurta aki, sit, sivi yag, pudra sekeri, tuz, mahlep, limon suyu ve limon kabugu rendesini ekleyip iyice
yogurun. Uzerini kapatip 40-50 dakika bekletin.

Firn tepsisini margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pigirme: 170 °C .

Surenin sonunda hamuru tekrar yogurun ve 15 esit parcaya bélin. Yuvarlayarak tepsiye siralayin. Uzerlerine
yumurta sarisi suriip 25 dakika daha bekletin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikarip ik veya soguduktan sonra servis yapin.
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