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PATATESLI EKMEK

4 Yemek Kagsigl Sana Hamurisi
50 gr seker

150 grun

120 ml sit

1 Yemek Kasigi zeytinyagi
1/4 su bardagi su

1 Cay Kasigi tuz

1 Adet yumurta

1 Paket Patates Piresi
0,5 Su Bardag st

0,5 Paket maya

Oncelikle Patates Piiremizi paket arkasindaki tarife gére pisirelim ve oda sicakliyinda bekletelim.Karigtirma
kabinin iginde Ilik su ve mayayi yaklasik 5 dakika mayalandiralim. Patates pdresinin igine un, seker, yumurta,
sit, zeytinyad ve mayali suyu ilave ederek homojen oluncaya kadar karistiralim. Kabin agzini kapayarak oda
sicakliginda yaklagik 1 saat bekletelim Kelepgeli kalip ya da muffin kalibinin igini yaglayarak hamur karigimi
doékelim ve Onceden 200 derecede isitilmig firinda yaklasik 15 dakika pisirerek servis edelim.
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