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PATATESLI EKMEK

Malzemeler:

4 su bardagi un

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi sivi yag

3-4 adet patates

200 gram beyaz peynir

1 kasik tuz

Yeteri kadar maydanoz dereotu
1 adet yumurta

1 cay kasigi karbonat

Hazirlanisi:

Patatesi haslayip soyarak bezelye biyUkliginde kiplere kesin. Rendelenmis peynir, kiyilmis maydanoz,
yumurta aki, tuz ve karabiber atip karigtirin. Karbonati unla birlikte eleyin. Ortasini acip yogurt, sivi yag ve tuzu
koyup, yogurun. 5 dakika dinlendirip hamuru 2'ye bolin. Yarisini yarim santim incelikte agip silikon kaliba yayin.
Uzerine ici déseyin. Kalan hamuru Gzerine kapatip orta isili firinda pisirin.

© lezzetler.com tarif n0:41892 « adi:Patatesli Ekmek * gonderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:26.04.2025 - 08:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patatesli-ekmek-vt31427
http://www.tcpdf.org

