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PATATESLI EKMEK DOLMASI

1 adet yuvarlak ekmek
250 gr kiyma

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca
1 tath kasidi tuz

4 corba kasigi siviyag
1 adet iri patates

1 su bardagi su

Uzeri igin:

1 cay bardagi su

1 tath kasidi salca

2 corba kasiJi siviyag

Ekmegin Gzerinden kapak kesilir ve i¢ bosaltilir. Gikan ekmek igi ufalanir. Tavaya yag konur isininca ince
dogranmig sogan atilir, pembelestiriir. Uzerine kiyma ve salga eklenir, 10-15 dakika pigirilir. Gikan ekmek igleri
katilir, karigtirilir. I¢ ihyinca ekmegin igine doldurulur. Gikarilan kapak tzerine yerlegtirilir. Su, sal¢a ve yag
kanstirilir, ekmegin Gzerine sirilir. Patatesler parmak kalinhiginda yuvarlak dilimlenir. Uzerine ekmek dolmasi
oturtulur, kenarindan su birakilir. Kapagi kapatilir, orta ateste 15 dakika kadar pisirilir.
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