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PATATESLI DURUM

3 Su bardagi Bugday Unu

1 Tath kasig1 Tuz

Yarim Paket Yas Maya

Su

Ici Igin:

1 Gorba Kasig Biber Salcasi
1 Corba Kasigi Domates Salgasi
5 Adet Haglanmis Patates

2 Adet Kuru Sogan

1 Demet Maydanoz
Karabiber

Kimyon

Kirmizi Pul Biber

SiviYag

Tuz

Once lavasimizi hazirlamak igin karistirma kabina unu alip, tuzu serpip, ortasini agip mayayi koyuyoruz. llik su
ilave ederek ve 6nce ortadan baglayip karigtirarak kulak memesi kivaminda bir hamur elde ediyoruz. 10-12
bezeye bodlip hamurun ve tezgdhin Gizerine un serperek tabak blydkluginde aglyoruz. Ister teflon tavada, ister
g6zleme aparatinda lavaglarimizi kurutmadan yiksek isida yumusacik pisiriyoruz. Bir 6rtl altina alip kurumasini
Onliyoruz. Sira geldi i¢ harci hazirlamaya. Haglanmig patatesleri minik dogruyoruz. Soganlari da dogradiktan
sonra tavamiza sivi yag dokip dnce sodanlari kavuruyoruz. Daha sonra salcalari ekleyip, dogradigimiz
patatesleri dékip, baharatlar serpip, karistirip ocaktan aliyoruz. Hazirlamis oldugumuz lavaslari tezgahin
Uzerine serip i¢ harci Uzerlerine paylastiriyoruz. Her lavagin Uizerine bir tutam maydanoz koyarak sarip dirim
héline getiriyoruz.
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