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PATATESLI DONDU BOREGI

MALZEMELER

6 adet patates

3 adet yufka

10 adet yesil sogan

1 demet dereotu

1 su bardagi kasar peyniri
1 adet yumurta
KIZARTMAK ICIN,

2 su bardagi siviyag

2 adet yumurta

4 yemek kasigi galeta unu

Patatesleri soyup, dograyin. Uzerini kapatacak kadar su ekledikten sonra tuzunu atip, haglayin.

Patatesleri ¢atalla iyice ezin. Yesil soganlari ve dereotunu ince ince kiyin. Kasar rendesi, karabiber, yumurta ve
patatesi iyice karistirarak borek igini hazirlayin. _

Yufkalarin bir tanesini tezgaha serin. Tereyagini eritip, yufkanin her tarafina strin. lkinci yutkayi da Gzerine
koyup, patatesli harcin bir bdlimdna Gzerine yayin.

Yufkanin kenarlarini igce dogru katlayin. Kenarindan sararak bilek kaliniginda rulo yapin.

Diger yufkaya da ayni iglemi uyguladiktan sonra, rulolari buzlukta bir gece bekletin.

Buzluktan g¢ikarilan yufkalar yumusamaya baslayinca, 2 cm. kaliniginda pargalar kesin.

Parcalari, 6nce ¢irpilmis yumurtaya; sonra da galeta ununa batirin.

Bol siviyagda kizartarak sicak sicak servis yapir
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