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PATATESLI DOLAMA

2 adet patates (haglanmis)

2 adet yumurta

1 su bardag eritilmis margarin
1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

Alabildigi kadar un

1 su bardagi yogurt

ici icin:

2 su bardagi ezilmis beyaz peynir
8-10 dal maydanoz

Uzeri icin:

1 adet yumurta

Corek otu

Patatesler soyulur, iyice ezilir. Yogurma kabina yogurt, margarin, yumurtalar. ezilmig patates konur giizelce
kanistirilir. Uzerine tuz, kabartma tozu ve kivam alana kadar un eklenir, yogrulur. Hamur yarim saat
dinlendirildikten sonra 2 pargaya ayrilir. Her parga yarim santim kalinliginda agilir. Yzeyine peynirli maydanoz
serpilir. Fazla siki olmayan rulo yapilir. Diger hamura da ayni iglemler uygulanir. Uzerine ¢irpilmis yumurta
sUrdlir ve ¢orek otu attirilir. Bigakla 2 parmak eninde kesilir ve yaglanmis tepsiye dizilir. Onceden isitilmis 190
derece firinda altin rengi pisirilir.
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