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PATATESLI DIP SOS

450 Gram haglanmig patates
1 Su Bardagi Salsa Sosu

2 Adet Kirmizi Biber

2 Adet Yesil Biber

Yarim Su Bardag Yogurt

1 Dis Sarimsak

1 Adet Domates

2 Adet Taze Sogan

Geyrek Su Bardagi Cedar Peyniri
4 kaglk sivi yag

Tuz

30 adet elma dilimli patates

Kirmizi ve yesil biberleri ocakta yada firinin 1zgara bélimiinde kdzleyin. Soguyunca kabuklarini soyup ince ince
dograyin. Salsa sosu, yag! ve haglanmig patatesleri blenderde iyice parcalayin. Hafifce tuzlayin. Pire gibi
olduklarinda derin ve genis bir kabinin dibine doékin. Uzerine dogradiginiz biberleri yayin. Sarmisagi ezip stizme
yogurt ve yarim cay kasigi kadar tuz ile karigtirin. Bu karisimida biberlerin tizerine dokip Uzeri kapali olarak
buzdolabinda en az iki saat bekletin. Servis yaparken tizerine kiigik kiiglk kesilmis domates, yesil sogan ve
peyniri dokin. yaninada elma dilimli pataesleri firnda kizartin ve servis yapin.
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