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SUTLU PATATESLI DILIM BOREK

4 yufka

5 haglanmig patates
150 gr. kasar peyniri
100 gr. beyaz peynir
2 yumurta

1 su bardag st

2 corba kagiJ! tereyagdi
1 tutam tuz

1 tutam karabiber
Uzeri icin:

1 tutam cérekotu

1 tutam susam

Haslanmig patatesleri eziyoruz. Bir karistirma kabina aliyoruz. Kagar peyniri ve beyaz peyniri rendeliyoruz. St
déklyoruz. Yumurtanin birinin sarisini Gzeri icin ayiriyoruz. Kalani karigsima ilave ediyoruz. Tuzunu ve
karabiberini atarak karigtiriyoruz. Yufkalari tezgaha seriyoruz. Ortaya yuvarlak tepsi koyuyoruz. Tepsiyi 6l¢l
alarak aliyoruz ve fazla gelen kenarlar kesiyoruz. Ortadaki bittin kismini katlayarak kenara aliyoruz. Fazla
gelen parcalari 1 karig blyUkligunde kesiyoruz. Tepsimizi yagliyoruz, parca yufkalarla zemine 1 kat seriyoruz.
Ustlne eritilmis tereyagi slrilyoruz. 1 kat daha parca yufka koyuyoruz ve i¢ harcimizdan bir parca aliyoruz.
Spatulayla surtyoruz. Uzerine kalan yufka parcalarini, aralarina tereyadi surerek glizelce yerlegtiriyoruz. Yine i¢
har¢ koyuyoruz ve tepsi boyunda olan yufkalardan sermeye basliyoruz. Aralarina yine tereyadi strtiyoruz ve 2
kat yufkadan sonra kalan i¢ harci koyuyoruz ve yayiyoruz. Kalan 2 yufkayi da aralarina sana yagi surerek
koyuyoruz.Kenarlarini dikkatli bir sekilde ice dogru itiyoruz. Ortaya tatl tabagi koyuyoruz, kenarlarini bicakla
kesiyoruz. Kenarlari da havug dilimi baklava gibi kesiyoruz. Orta kisimdaki yuvarlak parcayi da tGi¢gen Ucgen
kesiyoruz. Uzerine yumurta sarisi ve sana yagdi karigimindan siirliyoruz. Susam ve gorekotu serpiyoruz.
Onceden isitilmis 180 derecelik firnda pisiriyoruz.
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