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PATATESLI DIL CORBASI

250 gr. haslanmig sidir dili

2 ¢orba kagig margarin

1 adet sogan

2 adet olgun domates veya

1 ¢corba kasigi domates salgasi
2 adet patates

1 ¢corba kasigi un

4 su bardag et suyu

1/2 demet maydanoz

Margarini tencerede eritin. Kabuklarini soydugunuz, rendelediginiz sogani ve unu yaga koyarak kavurun. Et
suyunu buna ilave edip kaynatin. Kliclk parcalar halinde kestiginiz sigir dilini ve patatesleri ilave edin. 25 dakika
kaynatin. Kiyilmig maydanoz ile susleyip servis yapin.

Not: Dilli gorbada et suyu olarak dilin suyunu kullanabilirsiniz. Dili bGttin olarak aldinizsa, bol suda haglayin. Bu
su ile bir ¢ok kereler ¢orba pisirmeniz mimkin olabilir.

© lezzetler.com tarif no:33293 « adi:Patatesli Dil Gorbasi « génderen:Sam « indirme tarihi:13.03.2025 - 09:03


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patatesli-dil-corbasi-vt24479
http://www.tcpdf.org

