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PATATESLI DEREOTLU POGAGCA

1 su bardagi yogdurt

1 cay bardagdi sivi yag

250 gram eritilmis margarin
1 paket kabartma tozu

2 cay kasi§i tuz

2 adet yumurta (1 tanesinin sarisi Uzeri igin ayrilacak)
Aldig1 kadar un

Bir tutam Coérekotu

1-2 damla zeytinyag

1 adet kuru sogan

ici icin:

2-3 adet patates

Birkac dal dereotu

Hamur malzemesi hazirlanir ve en az yarim saat buzdolabinda dinlenmeye birakilir. Patatesler haglanip ezilir.
igine rendelenmis sogan, zeytlnyagl dereotu eklenir. Dinlenen hamurdan koparilan bir par¢a avug i¢i kadar
acilir. Uzerine ic malzeme konup agzi bizilir. Uzerine yumurta sarisi siiriiliir, gérek otu da serpilip firina verilir.
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