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PATATESLI COREK

125 Gr Sana Hamurigi

2 Adet yumurta

1 Gorba Kasigi kuru nane
3 Corba Kasigi yogurt

1 Gorba Kasigi ¢orek otu
1 GCay Bardagi siviyad

1 Paket kabartma tozu

6 Adet patates

Patatesleri soyup rendeleyin.Tuz ve naneyi katip karistirin.Oda sicakliindaki margarin,1 tam yumurta ve
yumurta beyazi,yogurt,kabartma tozu,tuz siviyag ve un ilavesi ile kulak memesi yumusakliginda bir hamur
yogurun,hamuru ikiye ayirin.Her birini 1 santim kaliniginda agin.Patatesli har¢ koyun.Rulo seklinde
kivirin,lzerine yumurta sarisi strUp kesin.Firin tepsisine yerlestirip Gzerine ¢érek otu serpin.180 derece isitiimig
firnda kizarana dek pigirin.
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