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PATATESLI COREK

125 gr. margarin

2 yumurta

3 yemek kasigi yogurt
1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi siviyag
yeteri kadar un

Ici Igin;

5 adet patates

1 yemek kasigdi kuru nane
karabiber

tuz

Patatesleri haslayip rendeleyin, tuz, karabiber, naneyi ekleyip karistirin. Oda i1sisinda yumusamig margarine 1
yumurta aki, yogurt, kabartma tozu, sivi yag, unilave ederek kulak memesi yumusakliginda bir hamur yapin.
Hamuru 2 pargaya ayirn, ilk parcayi 1 cm. kaliniginda agin, Gzerine patatesli harcin yarisini yayin. Rulo seklinde
kivirin, Uzerine yumurta sarisi surerek dilimleyin, dilimleri yaglanmis firin tepsisine dizin, kalan hamuru ve i¢i de
ayni sekilde hazirlayin, 180 derece firinda kizarana kadar pisirin.

ML® P oredi icin tiklayin

Fotograf "elmall" tarafindan gonderildi. 17.10.2018
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