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PATATESLI COREK

Malzeme:

250 gram Bizim Mutfak Margarin
2 adet yumurta

4 adet patates

1 su bardag ilik sit

1 tath kasidi toz seker

1 tath kasigi Tuz

3 tath kasig yas maya
50 gram beyaz peynir
1/4 demet taze feslegen
Aldig1 kadar un

Oncelikle patatesleri haglayip kabuklarini soyun ve rendeleyin. 1 bardak ilik siite tozseker ve yag mayayi ilave
edip karistirin ve 5 dakika kadar bekletin. Diger tarafta 2 yumurtadan birinin sarisini géreklerin Gizerine sirmek
icin ayirin. Margarini eritip Ilmasini bekleyin. 1 yumurta sarisi ve aklarina sirasiyla eritilmis margarin, tuz, sutli
karisim, rendelenmis patates ve alabildigi kadar unu ilave edip iyice karistirarak kulak memesi yumusakliginda
hamur elde edin. Daha sonra bu hamura ufalanmig beyaz peynir ve ince dogranmis feslegeni ekleyin. Hamurun
mayalanmasi i¢in Uzerini temiz bir bezle értlip 1- 2 saat bekletin. Hamur mayalandiktan sonra hamurdan ceviz
blyUkliginde parcalar koparip simit seklini verin. Hazirladiginiz hamurlarin tGizerine yumurta sarisi strtip firin
tepsisine dizin. Onceden isitilmig 190 derece firinda yaklasik 30 dakika pisirin.
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