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PATATESLI COREK

1 paket margarin

2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagi yogurt

1 tath kagig tuz

Ici Icin;

3 adet haslanmig patates
Yarimsar tatl kasidi karabiber, kimyon, tuz
1 adet kuru sogan

3 corba kagigr aycicek yag
Uzeri Igin;

1 corba kasigi susam

Once i¢ malzeme hazirlanir, aygicek yagi bir tavaya alinir, tizerine ince kiyilmis kuru sogan eklenir,
pembelestirilir, Gzerine rendelenmis haslanmis patates, tuz, karabiber, kimyon eklenir, karigtirlir, sogumaya
birakilir. Hamur yogurmak i¢in margarin eritilir, yogurma kabina aktarilir, Gzerine yogurt, tuz, 1 yumurta, 1
yumurtanin beyazi konur, karigtirilir, kulak memesi kivami alana kadar un, kabartma tozu eklenir, yogrulur,
15-120 dakika dinlendirilir. Hamurdan cevizden biraz buyUk parcalar alinir, parmak uglariyla yuvarlak agilir,
yarisina patatesli i¢ konur, pogaca seklinde kapatilir, yaglanmis tepsiye dizilir, Gzerine yumurta sarisi sdrdldr,
susam serpilir, 190 derece firinda pembe renkte pigirilir.

ML® Tepside Patatesli Corek icin tiklayin
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