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PATATESLI COBAN PAY!|

500 gr dana kiyma

2 yemek kasi§i sivi yag

1 adet havuc (klicUk kiip dogranmis)
1 adet ince dogranmis sogan

2 dis sarimsak

200 gr bezelye

200 gr misir

2 yemek kasi§i taze dagd kekigi

4 orta boy patates

2 yemek kasi§i sivi yag

1/4 su bardagi st

1/4 su bardagi ince dogranmis frenk sogani
Kimyon

Tuz

Karabiber

Kizdirdiginiz yagda sogani kavurun. Sarimsak ve kiymayi da ekleyip kavurmaya devam edin. Bezelye, havug ve
misiri da ilave edin, sebzeler yumusayana kadar pisirin. Kimyonu, tuzu, karabiberi ve taze dag kekigini de ilave
edip karistirin.

Diger tarafta patatesleri yumusayana kadar haglayin.

Haglanan patatesleri siiziin yagdi ve sitl ekleyip patatesleri iyice plre kivamina getirin.

Frenk soganini ve tuzu, karabiberi ekleyip karistirin.

Pigirdiginiz kiyma karigimini firin tepsisine yayin.

Uzerine de patates plresini yayin.

175 derece i1sida firina srip Uzeri kizarana dek yaklasik 30 dakika pigirin.

Dilim dilim kesip servise sunun.
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