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PATATESLI CITIR BOREK

4 adet yufka

1 su bardagi sivi yag

1 yemek kasigi sirke

3 yemek kagigi un

Igi igin:

4 adet orta boy patates
2 yemek kagsidi sivi yag
1 adet sogan

1 tath kasidi nane

1 cay kasigi kirmizi toz biber
1 cay kasig pul biber

1 cay kasigi karabiber
Tuz

Uzeri icin:

1 adet yumurta

Patatesleri haglayin, kabuklarini soyarak kig¢ik kiguk dograyin.

Rendelediginiz ya da kig¢ik dogradiginiz sogani sivi yagda kavurduktan sonra patatesleri ilave edin ve nane,
tuz, kirmizi toz biberi de ekleyerek kavurun.

Sivi yag, sirke, un ve tuzu iyice girparak boza kivaminda bir sos hazirlayin.

Yufkalardan bir tanesini serin ve yarisinin Gizerine hazirladiyiniz sostan 3-4 yemek kagigi dokerek firca ile yayin.
Yufkanin dider yarisini soslu kismin Gzerine kapatin ve Gzerini tekrar sos ile islatin.

2 kath yufkanizi pizza dilimi seklinde 6 parca kesin ve t¢genlerin kalin kisimlarina i¢ harcindan koyarak sigara
boregi sarar gibi sarin.

Uzerlerine yumurta sarisi strlip susam serperek 180 derece isittiginiz firnda patatesli bérekler kizarana kadar
pisirin.
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