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PATATESLI CILAV

2 bardak uzun piring

2 yemek kasigi tereyagi
2 tath kasig tuz

5 adet patates

Pirinci bol tuzlu suda bir saat kadar bekletin.

Patatesleri incecik halka gseklinde dograyin. Tuzlu suda bekletin.

BuyUkge bir tencereye bol miktarda su koyun. Igine bir tath kasidi tuz atin. Su kaynayinca suda bekletip
yikanmig piringleri suyun igine atin. 7-8 dakika makarna kaynatir gibi kaynatin. Soguk suyun altinda piringleri
yikayip suyunun iyice stizilmesi igin kenarda bekletin.

Teflon tencereyi iyice yaglayin. Dilimlenmis patatesleri tencerenin alt kismina ve kenarlarina yan yana siralayin.
Siralanmig patateslerin Gzerine tuz, karabiber atin. Haglanmis pirinclerin yarisini Gzerine koyun. 2 kasik
margarini parga par¢a koyun. Pirincin diger yarisini da koyup Ustline margarinin gerisini ilave edin. Ateste 30 -
35 dakika pisirin. Tencereyi ters gevirip servis yapin.
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