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PATATESLI CIGER SOTE

Yarim kilo kuzu cigeri

1 blyUk sogan

2 adet orta boy patates
3-4 yemek kasigi margarin
Kekik

Tuz

Kuzu ciderini kugbasi dograyin. Soguk suyla yikayip sizmeye birakin. Tencereye margarini koyup eritin. Yarim
ay seklinde dogranmis soganlari kavurun. Ciderleri, tuz ve kekidi soganlarin Uzerine ekleyip karistirin. Hafif
ateste 10 dk pisirin. Daha sonra tzerine soyulmus ve kiip dogranmig patatesleri ekleyin ve kisik ateste pismeye
birakin. Patatesler ve cigerler pistikten sonra ocaktan alin. Sicak olarak servis yapin.
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