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PATATESLI CICEK KANEPELER

3 tane yufka

3 tane yumurta sarisi
300 gr tereyadi

1 cay kasigi Tuz

1 cay kasigi Karabiber

Patatesleri haslayip soyun ve piire haline getirin. igine yumurtalarin sarisini, beyaz peyniri, tereyadi, tuzu ve
karabiber ilave edip karigtirin. Yufkalari bir gay bardagi ile yuvarlak sekilde kesin. Kesilmig yuvarlak yufkalarin
ortalarina, birer parca patates plresi koyun. Uzerine yine yuvarlak yufka koyup, tekrar plreden koyun. Boylece
3- 4 adet yuvarlak kesilmig yufkayi Ust Uste hazirlayin. Sonuncu yufkayi da koyun ve bu yufka Uzerine plre
koymayin. Yufkanin tam ortasina parmaginizla bastirin. Bu islemler bittikten sonra, bir tencerede yufkalari
kizartin.
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