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PATATESLI CERKES MANTISI

Hamuru igin:

5 su bardagi un
1.5 su bardagi su
1 tath kagig tuz
Iciigin:

5 patates

1 sogan

4 yemek kasigi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Kirmizi toz biber
Uzeri igin:

120 gram tereyagi
Kirmizi pul biber

i¢ harci igin kabuklarini soydugunuz patatesleri iri dograyip genis bir tencereye alin. Uzerine su ekleyip
yumusayincaya kadar haslayin. Haglanan patatesleri sudan ¢ikarip genis bir kaseye alin. Ezerek plre haline
getirin.

Kip dogradiiniz sogani zeytinyaginda pembelesinceye kadar kavurun. Ezdidiniz patatesleri ilave edip tuz ve
baharatlarla tatlandirin. Ocaktan alip sogumaya birakin. Hamuru igin unu genis bir yogurma kabina eleyin. Tuzu
ilave edin ve azar azar su ekleyerek yogurun.

Hamur kivam almaya baglayinca tzerini nemli bir bezle drterek 40 dakika dinlendirin. Dinlenen hamuru
unlanmig tezgah Uzerine alin. Bir merdane yardimiyla agin. Yuvarlak bir kalip yardimiyla pargalar kesin.
Ortalarina patatesli hargtan yerlestirip alt kisimdan baslayarak hamurun kenarlari birbirini Gstline binecek
sekilde kapatin. Tuzlu kaynar suda haglayip siiziin.

Uzeri icin tereyagini eritip kirmizi pul biber ekleyin. Mantinin tGzerine gezdirip sicak servis yapin.
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