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PATATESLI CAY BISKUVISI

4 adet patates

3 ¢orba kasigi margarin

1 cay bardagi kasar peyniri
1 adet yumurta

1 adet yumurta sarisi
Yarim ¢orba kasigi tuz

1 kahve kagsigi kirmizi biber

Once patateslerin kabuklarini soyun ve ateste yumusayincaya kadar haglayarak pisirin. Sonra suyunu siiziip
¢cok hafif ateste catalla iyice ezerek pure haline getirin ve atesten indirin. Bir kaseye bosaltin ve soguduktan
sonra kirmizi biberi, tuzu ve yumurtalar ekleyip yodurarak iyice karistirin. Sonra bu biberli patateslere
rendelenmis kasar peynirini ve yagi ekleyin. Tekrar yogurarak hepsini hamur haline getirin. Hamuru hamur
sikma torbasina koyun ve kuru bir firin tepsisine aralikl olarak orta biyUkllkte yada uzun uzun sikin. Orta isida
Ustleri kizarincaya kadar pisirin ve tabaga alin. Cay ya da limonata ile servis yapin.
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