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PATATESLI BULGURLU PARMAK KOFTESI

1 su barda@i bulgur

5 adet patates

1 adet orta boy sogan

1 demet maydanoz

1 tath kasigi kirmizi biber
1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

1 kase un

4 adet yumurta

4 yemek kasigi margarin

Once bulguru 1 su bardagi ile 1slatin bekletmeye birakin patatesleri haglayin. Bulgurumuzun igine patatesleri
maydanozu sogani kirmizibiberi karabiberi tuzunu erimis margarini ilave ederek karigtiriniz hamur gibi yapin
kivami aldigi karisimin ceviz buyUkligunde pargalar kopartip elinizle parmak yada yuvarlak sekiller vererek
Once una sonrada yumurtaya batirilarak kizgin yaga koyun kizarana kadar pisirin sonra servis yapin.
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