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PATATESLI BUKME BOREK
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4 su bardagi un

Yarim paket yas maya

1 adet yumurta

1 su bardag st

2 ¢orba kasigi yogurt

2 corba kagsiJi sirke
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
100 gram tereyagi

1 cay kasigi tuz

Harg icin:

3 adet haglanmig patates
200 gram beyaz peynir

1 tath kasidi kuru nane

1 cay kasigi karabiber

1 adet sogan

3 corba kasig! sivi yag

1 cay kagigi tuz

Uzerine:

1 cay kasigi ¢coérekotu

Harg icin rendelenmis patates, peynir, nane, karabiber ve tuzu karigtirin. Ayri bir yerde Kiyilmig sogam sivi yagda
soteleyip harca ekleyin ve iyice karigtirin. Hamur igin yumurtanin akini ve sarisini ayirim. Unu yogurma kabina
alin. Ortasini havuz gibi agip, yas maya, yumurta aki, siit, yogurt, sivi yag, sirke ve tuz ekleyip yogurun. Hamuru
10 esit bezeye ayirip, her birini merdaneyle ayri ayri pasta tabagi ebadinda agin. Uzerlerine tereyadi siiriin. 5
adet bezeyi Ust Uste yerlestirip, dikddrtgen olacak sekilde yeniden acin. Boylamasina, U¢ parmak genigliginde
seritler halinde kesin. Diger bezeleri de ayni sekilde hazirlayin. Ortalarina harci pay edip, kdselerden karsilikli
kapatip, hafifce bikin. Yaglanmis firin tepsisine aralikli olarak yerlestirin. Uzerlerine cirpiimig yumurta saris
siiriip, ¢drekotu serpin. Onceden isitlmig 180 derede firnda kizarana dek pisirin. llik olarak servis yapin.
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