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PATATESLI BROKOLI SALATASI

1 orta boy brokoli

1 blyUk boy taze patates

1 paket Knorr Sarimsakli ve Sirkeli Salata Sosu

4 yemek kasigi sivi yag

3 yemek kasi§i su

1 tutam tuz ve karabiber

1 tencere dolusu kaynar su (brokolileri haglamak igin)
1 tutam rendelenmis kasar peyniri

Oncelikle brokolileri hagliyoruz. Haslandiktan sonra, havlu pegete yardimiyla suyunu siizilyoruz ve firin tepsisine
aliyoruz. 6nceden 180 derecede isitiimis firnda 10 dk kadar pisiriyoruz. Ki¢ik bir kasede Knorr sarimsakli ve
sirkeli salata sosunu (siviyag ve su ile) hazirliyoruz. Firindan ¢ikardigimiz brokolilerin Gzerine bu sosu dékuiyoruz
ve karistinyoruz. Kabuklarini iyice yikadigimiz patatesleri elma dilim gibi dograyip, altina yaglh kagit serilmis firina
diziyoruz. 6nceden isitiimig , alti Gstd agilmig, 200 derecelik firinda, patatesler pembeleginceye kadar pigiriyoruz.
Uzerine tuz ve ¢ok az da karabiber serpiyoruz. Sonra salata soslu brokolilerle, yagsiz pisirdigimiz
patateslerimizi tabaga aliyoruz. Brokolilerin Gzerine kagar peynirini serpiyoruz.
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