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PATATESLI BOREKCIKLER

3 ¢corba kasig margarin

2 ¢ay bardagi su

1 cay kasigi karbonat

2,5 su bardagi un

3 adet haslanmig patates
100 gr. beyaz peynir

Y2 demet kiyllmis maydanoz
1 adet yumurta sarisi

tuz

Derin bir kaba margarin ve suyu alin. Karbonat ve tuz ile karistirdiginiz unu ekleyin. Elinizle yogurup orta
yumusaklikta bir hamur elde edin.15 dakika dinlendirin. Bu arada patatesleri haslayin. Ezerek plre yapin. Peynir
ve ince kiyllmis maydanozla birlikte karistirin. Dinlenen hamuru yarim santim kalinliginda agin. Yarisina patatesli
ici koyun. Obdir yarisinin Gizerine kapatin. Elinizle hamurun kenarlarini bastirin. Dilediginiz kalipla ya da bardakla
kesin kenarlarini kapatin.Yaglanmis firin tepsisine koyun. Uzerine girpilmig yumurta siiriin.Onceden isitilmig 190
derecelik firnda pembeleginceye kadar pisirin.
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