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PATATESLI BOREK

1 kg bugday unu

1 paket instant maya
Tuz

4 su bardagi su

i¢ harci igin:

3 orta boy patates
125 g lor peyniri

3-4 dal maydanoz

3-4 dal dereotu

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kirmizi pul biber
1 cay kasigi karabiber
Kizartmak igin
Aycicek yagd!

Derin bir yogurma kabina bugday unu, maya ve tuzu alin. Uzerine yavagca suyu ilave ederek yumusak kivamli
bir hamur elde edecek sekilde yogurun. Uzerini nemli bir bezle érterek 1 saat dinlenmeye birakin. ic harciicin
haslayip kabuklarini soydugunuz patatesleri ezerek piire haline getirin. icerisine lor peyniri, ince kiylimig
maydanoz, dereotu tuz ve baharatlari ekleyerek karigtirin. Hamurdan yumruk buyUkliginde pargalar koparin.
Boélduguniz hamuru elinizde hafif agarak igerisine patatesli hargtan ekleyip hamuru kapatin. Elinizle yuvarlayip
bastirin. Aygicek yaginda kizartin. Kagit havlu Gizerine alarak fazla yagini gektirin. Sicak servis yapin.
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