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PATATESLI BOREK

Elif Korkmazel

6 ADET YUFKA

2YUMURTA

1 SU BARDAGI YOGURT

1,5 GAY BARDAGI SIVI YAG

ICI IGIN o _

4 ADET RENDELENMIS GIG PATESLI

2 ADET SiVRI BIBER

2 ADET SOGAN _ _

TUZ KARABIBER KIRMIZIBIBER KIMYON

Patatesleri rendeleyip suda bekletin suyunu sikip bir kaba alin Gzerine rendelenmis sogani Dogranmis sivri biber
baharatlari koyup karistirin yufkalari islatmak igin yogurt sivi yag yumurta karistirin yufkalari tezgéha yayip
Uzerlerine yogurtlu yumurtall karisimi yayin Gzerine patatesli harci koyup Uzerini yufka ile kapatin bluzdlrin ve
tepsiye yayin 200 derecede 6nceden isitiimig firinda 35 dakika pisirin.

ML® Patates Yuvarlamasi icin tiklayin
ML® Cizik Borek (gorsel)
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