PATATESLI BOREK

Yufka 3 adet
Yumurta aki 1 adet
Siviyag 1 gay bardagi
Sit 1 gay bardagi
Yumurta sarisi 1 adet
Patates 4-5 adet
Kasgar peyniri1 kibrit kutusu kadar
Tuz

Karabiber

Pulbiber

Kekik

ic malzemesini hazirlamak igin; patatesleri haslayip kabuklarini soyun. Kagar peyniri ve patatesleri kiigiik kiipler
halinde dograyip genis bir kaba alin. Tuz, karabiber, pulbiber ve kekik ekleyip karistirin.Yufkalari 6 egit iggen
seklinde kesin. Yuvarlak kenarlarina patatesli karigimdan yerlestirin. Kalin bir sigara boregi seklinde sarin. U¢
kisimlari alta gelecek sekilde yaglanmis Borcam firin tepsisine dizip Uzerlerine yumurta sarisi siriin. Onceden
isitiimis 180 dereceye ayarli firinda kizarincaya kadar pisirin. Sicak veya Ilik olarak servis yapin.
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