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PATATESLI BOREK

Malzemeler:

3 adet yufka

6 adet patates

3 yemek kasigi krema

2 adet kibrit kutusu kadar kasar peyniri
Tuz karabiber pul biber

1 kahve fincani sivi yag

1 kahve fincani sit

1 adet yumurta sarisi

2 yemek kasigi kabak ¢ekirdegi

Patatesleri haslayip soyun ve rendeleyin. Kasar peynirini de rendeleyip patateslere katin. Krema, tuz, karabiber
ekleyip iyice kanstinn. Sttl ve sivi yagi bir kasede karigtirin. Bu harci 18 pargaya ayirin, yufkalarin her birini
tezgaha yayin. Sttll, yagh karigimlar Gzerlerine siriin. Yufkalari énce 2'ye sonra 3'e bdliip 6 esit tiggen elde
edin. Ug kisimlarina patatesli hargtan koyup, kivirin. Kendi etrafinda kivirip, gul sekli verin. 3 yufkayi da bu
sekilde hazirlayin. Yaglanmis firin tepsisine yerlestirip yumurta sarisi strtin. Uzerine ayiklanmis kabak
cekirdegini serpin. 200 dereceye ayarlanmis firinda kizartip servis yapin.
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