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PATATESLI BOREK (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

1 kgun

1 yumurta

2 yemek kasigi yogurt
I¢icin:

1 su bardagi yag

1 sogan

1 yemek kasigi biber salgasi
5-6 tane patates

Tuz

Icin hazirlanisi: Bir tencerede patatesler haslandiktan sonra soyulur ve catalla ezilir. Bir tavada yemeklik yaga
dogranan soganlar pembelesinceye dek kavrulur. Uzerine tuz ve salca konarak biraz daha kavrulur. Sonra
patatesler konarak az daha kavrulur.

Boregin yapilisi: Oteki béreklerde oldugu gibi un, yogurt ve yumurta karisimindan bir hamur tutulur. Yaklasik
blylkge bir kase blyukliginde dairesel olarak kesilir. Yarim dairelik yerine i¢ konur ve ikiye katlanarak agiz
kisimlari kapatilir.

Bu sekilde hazirlanan bérekler sag Uzerinde pisirilir ya da yagda kizartilir. Sag Gzerinde pisirilen bdreklerin
kenarlarini yumusatmak icin yag surulUr.

© lezzetler.com tarif no:107158 « adi:Patatesli Bérek (Kahramanmaras) « génderen:Goéksen « indirme tarihi:02.04.2025 - 08:52


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patatesli-borek-kahramanmaras-vt77964
http://www.tcpdf.org

