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PATATESLI BOREK

4 adet yufka

4 adet haglanmig patates
1 demet taze sogan

200 gram lor peyniri

1 yumurta

1 cay bardagi sit

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi
1 cay bardagi su

Susam

Taze so@anlari temizleyip ince ince kiyin. Uzerine yumurtanin akini da ekleyip harmanlayin. Peyniri ve
baharatlari ekleyip i¢ malzemeyi hazirlayin. Igine haglanmig patatesi de ekleyip ezin. Su, sUt ve yagi bir kapta
¢irpin. Yufkayi yayin ve tzerine sulu karigimdan serpip islatin. lkinci yufkay! da tzerine yerlestirin. BlyUk
dcgenler halinde kesin. Ic malzemeyi yerlestirip guil seklinde sarip tepsiye alin. Tim tepsi dolunca Gzerine
yumurta sarisi ve susam surtip 200 derecedeki firnda 30 dakika pisirip sicak olarak ikram edin. Yag orani gok
az oldudu icin diyet yapanlar i¢in uygun bir borektir.

© lezzetler.com tarif n0:94992 » adi:Patatesli Borek « génderen:geng yirek « indirme tarihi:03.04.2025 - 19:11


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patatesli-borek-hazir-yufkadan-vt13232
http://www.tcpdf.org

