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PATATESLI HAZIR YUFKA BOREGI

3 adet hazir yufka

2 yumurta

5 tane patates

Yarim paket margarin
3 ¢corba kasigi yogurt
Tuz

Karabiber

Bir kabin icine eritilmis margarini, yumurtalari, yogurdu, rendelenmis patatesleri, tuzu ve karabiberi (arzu
ederseniz sevdiginiz baska baharatlari da kullanabilirsiniz) ekleyip iyice karigtirin. Yufkalardan birini sererek bu
harcin Ugte birini Gzerine yayin. Ardindan diger yufkayi sererek ayni islemi tekrarlayin. Ugtinct yufkay! da
Uzerine serip kalan patatesli harci yayin.Yufkalari rulo seklinde sarin. MUmkunse Uzerini folyoyla kapatip 3-4
saat buzdolabinda bekletin.(bu bekletme sliresi béregdin lezzetini artiriyor, mimkinse geceden hazirlayin).Sonra
dolaptan ¢ikardiginiz ruloyu ince dilimler halinde kesin.Yaglanmig tepsiye dizip alti ve Ustl kizarana dek pisirin.
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