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PATATESLI BOREK

4 adet yufka

2 su bardagi siviyag
2 su bardagi su

1 kahve fincani su
Ici Igin:

4 adet patates

1/2 demet maydanoz
Karabiber

Kirmizi pulbiber
Tuz

Yumurta sarisi

On hazirlik olarak patatesleri haslayin .Rendenin iri tarafiyla rendeleyin. ince kiydiginiz maydanozu, yeterince
tuzu, karabiberi ve kirmizi pulbiberi ekleyin. lyice harmanlayin. )

Ik yufkay! diiz bir zemine serin. 1 ¢cay bardagi sivi yag ile 1 kahve fincani suyu karigtirin. llk yufkanin tzerine
sirin. Ikinci yufkayi yerlestirin. Sekiz esit parcaya ayirin. Her bir par¢anin genis tarafina patatesli harctan bir
miktar koyun. Sigara bdregi sarar gibi sarin. Diger yufkalara da ayni iglemi uygulayin.

Boreklerin tizerine 2 su bardagi su serpin. Buzdolabinda 1 giin bekletin. Uzerlerine yumurta sarisi stiriin.
Onceden isitilmis 180 dereceli firinda Gzerleri kizarana dek pisirin. Sicak olarak servis yapin.

ML® Semirsek icin tiklayin
ML® Semirsek (gorsel)
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