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PATATESLI BOREK

4 adet yufka

4 adet blyuk boy patates
1 adet sogan

2 yemek kagsidi sivi yag

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizi pul biber
Sosu igin:

1 su bardag st

1/2 su bardagi sivi yag

1 adet yumurta

Uzeri icin:

Susam veya ¢orekotu

Patatesleri hasglayin ve kabuklarini soyup ezin.

Bir tavada ince dogranmig soganlari sivi yag ile pembelegsene kadar kavurun. Ezilmig patatesleri ekleyip tuz,
karabiber ve pul biberle tatlandirarak karistirin. I¢ harci bir kenarda sogumaya birakin.

Sos igin bir kabin iginde sdt, sivi yad ve yumurtay ¢irpin. )

Yufkayi tezgaha serin ve Uzerine sostan sirln. Yufkayi ikiye katlayarak yarim daire sekline getirin. I¢ hargtan
koyup yufkayi rulo yaparak sarin. }

Hazirladiiniz rulolari yagh kagit serili firin tepsisine yerlestirin. Uzerine kalan sostan siriin ve susam ve/veya
¢orekotu serpin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda tzeri kizarana kadar pisirin.
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