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FIRINDA PATATESLI BOREK
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4 adet patates

4 adet yufka

1 adet sogan
Karabiber

Pul biber

Kimyon

Nane

Tuz

Sos igin;

4 yemek kagigi un

2 yemek kasi§i tereyagi
1 yemek kasigi sirke
1 su bardagi sivi yag

Ik olarak patatesleri soyup yikayin ve tencerede haglayin.

Patatesler haglandiktan sonra ezin,

Sogani ince olacak bigimde dograyin.

Daha sonra bir tencereye sivi yag ve soJanlari ekleyerek kavurun.

Soganlar kavrulunca igerisine baharatlari, tuzu ve ezmis oldugunuz patatesi ekleyerek karistirin.
Ardindan bir kabin igcerisinde sosu i¢in gerekli malzemeleri ekleyip karigtirin.

Bir adet yufkayi serin ve her tarafina dagilacak bi¢cimde sosu dagitin.

Yufkayi ortasindan olacak bi¢imde kesip diger parcanin Ustiine koyun.

Daha sonra yufkanin kenarlarini i¢ kisma dogru katlayin ve hazirlamis oldugunuz patatesli harci ilave edin.
Ardindan rulo seklinde sararak kesin.

Yufkalarin hepsi bitene kadar bu iglemleri strdtrin.

Borekleri tepsiye yerlestirin ve geriye kalan sosu béreklerin Gzerine yayin.

Son olarak borekleri 4 saat boyunca buzdolabinda bekletin.

4 saatin sonunda 6nceden isitmis oldugunuz firinda 190 derecede kizarana dek pigirin.
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