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PATATESLI BOREK

5-6 adet orta boy patates
1 tutam tuz

Istege bagl baharat

2 adet yutka

Sosu Igin:

2,5 yemek kasigi yogurt
3 yemek kasig! sivi yag
1/2 gay kagi§i tuz

1 paket kabartma tozu
1/2 su bardagi su

Uzeri igin:

1 cay bardagi sit

ilk olarak patateslerin kabuklarini soyalim.

Soydugunuz patatesleri yikayip bir kabin igine rendeleyelim.

Rendelediginiz patatesleri suyunu iyice elinizle sikip ¢ikartalim. )
Suyunu siktiginiz patateslere tuz ve isterseniz kekik nane pul biber ekleyelim. I¢ harcimiz hazir.
Sosu igin hazirladiginiz malzemeleri bir kaba alip karigtiralim.

2 yufkamizi Ust Uste gelecek sekilde tezgaha yada masaya serelim.

Yufkayi 8 esit parcaya bdélinecek sekilde keselim.

Ardindan bir firgayla sosu surip, Ustline patatesleri serpelim.

Rulo yapar gibi iceri dogru saralim.

Ardindan pisirece@imiz tepsiye yaglh kagit serip, borekleri dizelim.

Yufkalari dizdikten sonra kalan sosa st ekleyip béreklerin Gstline de sirelim.
Onceden i1sithiginiz 175 derece firinda Ustleri iyice kizarana kadar pigirelim.
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