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PATATESLI BOREK (HAZIR YUFKADAN)
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lyice kaynatip kabuklarini soydudunuz patatesleri rendeden gecirin, 6te yanda yumurtalarla sttu ¢irpip
rendelediginiz patateslere ekleyerek hepsini tuz, karabiber ile iyice karistirin ve bir tarafa birakin. Sonra hig bir
yerinden yirtik olmayan yufkayi diiz bir yere sererek hazirladiginiz malzemeyi bir gatal yardimiyla yufkanin
Uzerine dagrtin. Ikinci yufkayl da ayni sekilde yayip malzemeden bunun tizerine de gezdirin. Sonra U¢iincu
yufkaya da ayni seyi uygulayin ve bu Ug¢ yufkay! da yavas yavas u¢ tararlarindan kivirmaya baglayin. Bdylece
rulo sekline gelen béregi bir tepsiye alarak buzdolabinin buzlugunda 12 saat bekletin ve sonra da ince ince
keserek kizgin yagda kizartin.
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