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PATATESLI BOREK

4 adet haglanmig patates
1 adet sogan

1 su bardag sivi yag

1 tath kasidi pul biber

1 cay bardagi zeytinyagi
1 su bardagi su

5 adet yufka

1 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

Kip dogranmig sodani sivi yagda hafif soteleyin. Pul biber ekleyip karistirin. Ezilmig patates ilave edip
sotelemeye devam edin. Tuzunu ayarlayin. Ayri bir yerde zeytinyadi ve suyu karigtirin. Bir adet yutkayi
zeytinyagl karigimla islatin. Uzerine 2-3 gorba kagsidi patatesli hargtan yayin. Rulo seklinde sarip, yuvarlayarak
gul sekli verin. Yaglanmig firin tepsisine yerlestirin. Kalan yufkalari da ayni sekilde hazirlayip, rulo yapin. Daha
sonra firin tepsisindeki ilk yufkanin etrafina sarin. Kalan zeytinyagl karisima yumurta ekleyip iyice ¢irpin.
Boregin tzerine gezdirip, 6nceden isitiimis 200 derece firinda kizarana dek pisirin.
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