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PATATESLI BISKUVI

250 gr patates

60 gr kasar peyniri

1/2 ¢orba kasigi tuz

1 kahve kagsi§i kirmizi biber
70 gr tereyadi

7 bitln yumurta

1 yumurta sarisi

Kabuklari bicakla soyularak yikanip temizlenmis patatesler yumusayincaya kadar haglanir. Sonra suyu stzulGr.
Cok hafif ateste ¢atalla iyice ezilerek plre haline getirilir. Sonra atesten indirilerek bir kaseye aktarilip, sogutulur.
Kirmizi biber, tuz ve yumurtalar da konarak iyice yogrulur, karistirilir. Béylece biberli hale gelen patatese
rendelenmis kasar peyniri ile yag da ilave edilir. Yogdrulup hamur haline getirilir. Hepsi bir hamur sikma torbasina
konur. Kuru bir firin tepsisine, 25 kurug blyUkliginde ya da uzun, dikddrtgen parcalar halinde aralikli olarak
sikilir. Orta atesli firina koyulur. 25 dakika kadar birakilir. Ustleri kizardiktan sonra firindan alinir.

ML® Patatesli Kurabiye icin tiklayin
ML® Patatesli Jumbo Bisklvi icin tiklayin
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