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PATATESLI BILDIK BOREK

5 adet ginlik yufka

2 adet yumurta

1 su bardag st

Yarim su bardagi aygicek yagi
Iciigin

4 adet orta boy patates
2 dilim beyaz peynir

1 ¢corba kasigi tereyad
1 tath kasidi pul biber
1 tath kagig tuz

Uzeri icin:

1 adet yumurta

Susam

Patatesler haglanir, kabuklari soyulur. Catalla ya da bagka bir aparatla ezilir. Uzerine ezilmis peynir, tuz,
yumusgak tereyagi ve pul biber eklenir ve glizelce karigtirilir. Yumurta, st ve siviyag ¢irpilir. [k yufka serilir,
ylizeyine bu karigimdan sirdilir. Yuvarlak kisimlari ortaya dogru katlanarak kare gekil verilir. Iki ucuna yeteri
kadar i¢ konur. Iki ugtan rulo yapilir, ortada bulusturukur. Ortadan bigakla keserek 2 adet rulo elde edilmis olur.
Kalan 4 yufka da aynen hazirlanarak 10 adet rulo yapiimig olur. Rulolar yaglanmig dikdértgen tepsiye konur.
Uzerine ¢irpilmis yumurta surdlir. Bicakla enine 5 esit parcaya kesilir. Susam serpilir. 180 derece firinda
kizarana kadar pigirilir.
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