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PATATESLI BIBERLI BOREK

100 Gr Sana Hamurigi

2 Adet haglanmig patates

2 Yemek Kasigi susam

2 Yemek Kagigi kirmizi toz biber
100 gr Lor Peyniri

1 Adet hazir ekmek hamuru

Haslanmis patatesler ezilerek plre haline getirilir ve eritilmis sananin yarisi ile birlikte ekmek hamuruna ekleyip
yogrularak 15 dakika dinlendirilir. Bir kapta lor peyniri,toz biber,susam,kimyon ve kalan eritilmis sana karigtirilir.
Hamurdan ceviz blyukliginde pargalar koparilip yuvarlanir. Bagparmakla ortasi biraz gukurlastirilarak
hazirlanan peynirli malzemeden ¢ukur yere konur. Hamurlar yaglanmig tepsiye dizilip dnceden isitiimig 200
derecedeki firnda 20 dakika kadar pisirilir.
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