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PATATESLI BAZLAMA

1 su bardag st

1 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi seker

1 paket instant maya
4 su bardagi un

Igi igin:

4 adet patates

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi pulbiber
1 ¢cay kagigi reyhan
Uzeri icin:

Tereyagdi

Ik sut, su, maya ve sekeri bir kaba koyup iyice karigtiralim. Tuzu ve unu ilave edip yoguralim. Uzerini kapatip
yarim saat mayalanmaya birakalim. _

Diger yanda haslanmis patatesleri rendeleyelim. lyice ezdikten sonra tuzu ve baharatlari ilave edelim. On esit
parcaya bdllp toplar yapalhm.

Mayalanan hamuru on esit parcaya parcaya bollp beze yapalim. Her birini tath tabagi kadar agip ortasina i¢
hargtan koyup kapatalim ve kenara koyalim.

Hepsini ayni sekilde yapalim. llk yaptigimizdan baglayarak servis tabagi kadar agalim. Teflon tavada iki tarafl
pisirelim. Pisen bazlamayi servis tabagina alip tereyagdi ile yaglayalim.

Her piseni Ust Uste koyup Uzerlerini yaglayalim. Pisen bazlamalari dérde kesip servis yapalim.

-

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 27.09.2023
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