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PATATESLI BAZLAMA

1 bardaktan iki parmak az ilik sut
Yarim bardak ilik su

Yarim bardak instant kuru maya
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

1 cay kasigi tuz

5 su bardagi un

i¢ harci igin:

3 orta boy patates

Kirmizi pul biber

Kirmizi toz biber

Tuz

Karabiber

Kuru nane

Patateslerinizin kabuklarini soyun ve pargalara ayirip derin bir tencereye koyun. Uzerine sicak su dékin ve iyice
yumusayincaya kadar haslayin.

Haslanmig patateslerinizi ezip pure haline getirin ve igine pul biber, karabiber, nane ve tuz ekleyip karistirmaya
devam edin.

Bagka bir kapta yarim paket kuru maya ile ilik sUtl ve yarim su bardagi ik suyu karigtirin. 10 dakika kadar
beklettikten sonra icine yavag yavas yarim cay bardagi sivi yagl, tuzu ve 5 bardak unu ekleyip yumusak bir
hamura ulasana kadar yogurun. Hamuru bir saat kadar dinlendirin.

Mayalanmig hamurdan bir avug biyikliginde pargalar koparip unlanmis tezgahta hafif kalin kalacak sekilde
agin. Uzerine hazirladiginiz patatesli hargtan koyun. Ayni boyutlarda bir hamur pargasiyla tizerini kapatin ve bir
miktar daha agin.

Hazirladiginiz bu hamurlari isitimis yapismaz tavada arkali 6nlU pisirin. Daha sonra ocaktan alip tereyagiyla
yaglaymn.
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